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SEMAINE 35 - DU 24 AU 28 AOUT 2026

Quiche* Carottes rdpées & Melon
Dés de colin aux céréales Cheeseburger Poulet réti froid & Omelette
Boeuf Bourguignon (PC) -&
Ratatouille et pommes de terre-5 Frites Taboulé & Gratin dauphinois &
Yaourt aromatisé Emmental Kiri
Fruit de saison Donuts Compote de pommes vanille Mousse & la framboise &
S/V : Poisson en sauce S/P et S/V : Tarte au fromage S/V : Fish burger S/V : Bouchées de sarrasin
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