
Maj 22/08/2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Pastèque 

Brandade de poisson (PC) Goulasch de bœuf Omelette Aiguillettes de poulet à la crème

Boulghour Pommes vapeur Haricots verts persillés

Chantaillou Pont l'évêque Coulommiers Yaourt sucré

 Pâtisserie Fruit de saison Mousse au chocolat Fruit de saison Madeleine

S/V: Bolognaise au thon (PC)
S/V: Poisson pané S/V: Poisson en sauce

MENU SCOLAIRE ST MARD

SEMAINE 36- DU 01 AU 05 SEPTEMBRE 2025

Pâtes à la bolognaise (PC)

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Goulasch de bœuf: Bœuf, oignons, céleri, tomates, bouillon de bœuf, 

margarine

S/V: Sans Viande                                S/P: Sans Porc

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites maison

- * Plat contenant du porc
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Taboulé

Œuf dur
Boulettes de bœuf à la 

Hongroise
Paupiette de dinde Nuggets de poulet Filet de hoki à l’oseille

Gratin d'épinards Riz Haricots verts Trio de légumes Tortis

Brie Fourme d'Ambert Boursin nature Carré de l’Est

Gaufre Fruit de saison Far breton aux poires Fruit de saison Riz au lait

S/V: Boulettes de sarrasin S/V: Omelette S/V: Poisson pané

MENU SCOLAIRE ST MARD

SEMAINE 37 - DU 08 AU 12 SEPTEMBRE 2025

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Sauce à l'Hongroise: Paprika, oignons, céleri, poivrons, tomates, bouillon de bœuf

Trio de légumes : Carottes, chou-fleur, brocolis

Taboulé : Semoule, tomates, concombre, raisins secs, poivrons, huile d'olive, 

menthe

S/V; Sans viande S/P: Sans porc

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites maison

- * Plat contenant du porc
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SEMAINE 38- DU 15 AU 19 SEPTEMBRE 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Melon Tomates

Lasagnes à la provençale (PC) Emincé de volaille façon kebab Bœuf façon moussaka (PC)
Boulettes d’agneau à la 

marocaine

Pavé de poisson mariné à l’huile 

d’olive

Boulghour à la tomate Semoule Rösti aux légumes

Pointe de brie Cheddar Chanteneige

Galette bretonne Fruit de saison
Quatre-quarts aux pralines 

roses
Fruit de saison Mousse au citron

S/V : Bâtonnets mozzarella S/V: Poisson pané S/V : Falafel en sauce

MENU SCOLAIRE ST MARDLa cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande                           S/P: Sans Porc

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites 

maison

- * Plat contenant du porc
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SEMAINE 39 - DU 22 AU 26 SEPTEMBRE 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Cordon bleu Fish and chips (PC) Boulettes végétales Poulet rôti

Haricots verts Pâtes à la primavera Beignets de salsifis

Carré de l’Est Petit moulé Cantal Buche du Pilat

Mousse au café Fruit de saison Tarte au flan Fruit de saison

S/V: Pané de blé tomate mozzarella S/V : Omelette

MENU SCOLAIRE ST MARDLa cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande                           S/P: Sans Porc

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites 

maison

- * Plat contenant du porc

REPAS 
AUTOMNE


