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armor cuisine e
la cvivine traditionnelle av sermice de la collectivité M E N U s C O L A I R E ST M A R D Qé‘i;%

SEMAINE 36- DU 01 AU 05 SEPTEMBRE 2025

Pastéque

A Brandade de poisson (PC) Goulasch de beeuf 7 —é Omelette Aiguillettes de poulet a la creme
Pétes & la bolognaise (PC) _YE A
Boulghour Pommes vapeur Haricots verts persillés
Chantaillou Pont I'évéque @& Coulommiers Yaourt sucré
Pétisserie Fruit de saison Mousse au chocolat —= Fruit de saison Madeleine
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S/V: Poi
S/V: Bolognaise au thon (PC) /V: Poisson en sauce

S/V: Poisson pané

[
pal Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Bislogique r _______________________
INFORMATIONS: !
@ Label Rouge ESD, MSC Péche Durable 1 1
- R | Goulasch de beeuf: Beeuf, oignons, céleri, tomates, bouillon de beeuf, I
?— Viande Bovine Frangaise I,_%_ Haute Valeur Environnementale I margarine |
%T"';?SP duits L Appellation d'Origine Protégé : :
roduits Locaux @ ppellation rigine Protégée 1 |
. | S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc 1
© Plat Végétarien 1 - L'ensemble des vinaigrettes, may ises et sauces d' p sont faites maison |
| I

-* Plat contenant du porc



armor cvuiszine

la cvisine traditionnelle av service de la collectivité
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SEMAINE 37 - DU 08 AU 12 SEPTEMBRE 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Taboulé &
. Boulettes de beeuf d la . .
CEuf dur . Paupiette de dinde Nuggets de poulet Filet de hoki a l'oseille
Hongroise
Gratin d'épinards e Riz Haricots verts Trio de légumes A Tortis -2
Brie & Fourme d'Ambert &; Boursin nature Carré de I'Est
Gaufre Fruit de saison Far breton aux poires A Fruit de saison Riz au lait
S/V: Boulettes de sarrasin S/V: Omelette S/V: Poisson pané

A piat Fait M
ar ar \aison

f":"}‘:,; Label Rouge

S

"/. Viande Bovine Frangaise
T

tay,” Produits Locaux

~—

\» Plat Végétarien

Car
=
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Praduit Issue de I'Agriculture Biologique

MSC Péche Durable
Haute Valeur Envirennementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Sauce & |'Hongroise: Paprika, oignons, céleri, poivrons, tomates, bouillon de beeuf
Trio de légumes : Carottes, chou-fleur, brocolis

Taboulé : Semoule, tomates, concombre, raisins secs, poivrons, huile d'olive,
menthe

S/V; Sans viande S/P: Sans porc
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc



armor cuiszine

la cuisine traditionnelle au service de la collectivité

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Melon

Lasagnes d la provengale (PC)

Galette bretonne

A\

Emincé de volaille fagon kebab

Boulghour a la fomate

Pointe de brie

Fruit de saison

S/V : Batonnets mozzarella

Boeuf fagon moussaka (PC)
Pal

_El-iii";/

Cheddar

Quatre-quarts aux pralines

A
roses -5

S/V: Poisson pané

Tomates

Boulettes d'agheau a la
marocaine

Semoule

Fruit de saison

S/V : Falafel en sauce

Pavé de poisson mariné a I'huile

d'olive =2

Résti aux légumes

Chanteneige

Mousse au citron

P Plat Fait Maison

@ Label Rouge

V[: Viande Bovine Frangaise

‘mﬂ"Prnduifs Locaux

* Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

MSC Péche Durable

Haute Valeur Envirennementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande
- L'ensemble des vinaigrettes,

S/P: Sans Porc
et sauces d'acc

Y
maison

-* Plat contenant du porc

pagnement sont faites




armor cvuiszine

la cvisine traditionnelle au service de la collectivité

Cordon bleu

Haricots verts

Carré de I'Est

MENU SCOLAIRE ST MARD § =

Fish and chips (PC)

Boulettes végétales

Pétes d la primavera

Poulet roti

Beignets de salsifis

Buche du Pilat

Petit moulé Cantal @&

Mousse au café Fruit de saison Tarte au flan -& Fruit de saison

AUTOMINE

S/V: Pané de blé tomate mozzarella S/V : Omelette

-* Plat contenant du porc
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L plat Fait Mai Y : Agei rologi ' '
Plat Fait Maison 'qB Produit Issue de I'Agriculture Biologique INFORMATIONS:
g = | |
_ 1
3y Label Rouge E & MSC Peche Durable 1

3 B , !
V"’ Viande Bovine Frangaise X _y:‘ Haute Valeur Environnementale | . 1
N | S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc 1

PRy, - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
‘ocayy” Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée I maison |
1 1
1 I

© Plat Végétarien



